
           

                                                                                                                                                                             Wir servieren alle Gerichte incl. Nachtisch 

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, werden in einer separaten Speisekarte 
aufgeführt und können auf Nachfrage eingesehen werden. 

 

Speiseplan Restaurant „Mittendrin“ 

Für die Woche vom 16.11.2026 bis 22.11.2026 (KW47) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
Menü 1  

 
Menü 2  

 
Montag 

 

Köttbullar Rindfleischklößchen nach schwedischer Art in 
Preiselbeer-Rahmsoße, 

Béchamelkartoffeln Kartoffelscheiben in heller Soße, 
Erbsen  
10,50 € 

Ravioli mit Truthahnfleischfüllung, in Tomatenrahmsoße, 
Karottensalat Frische Karotten in Streifen, fein gewürzt mit 

Rapsöl und Kräuteressig. 

9,50 € 

 
Dienstag 

 

Putenbruststreifen in Champignon-Rahmsoße, 
Rösti-Kroketten 

Broccoli  

11,50 € 

Marillenpalatschinken  
Pfannkuchen mit Marillen-Fruchtfüllung, 

Vanillesoße 

8,50 € 

 
Mittwoch 

 

Fleischkäse gebacken, in Soße, 
Sauerkraut, 

Salzkartoffeln 

10,50 € 

Bauerntopf mit Hackfleisch, Paprika, Möhren und Kartoffeln 

6,90 € 

 
Donnerstag 

 

Hühnerfrikassee in feiner Soße, mit Karotten und Erbsen, 
Langkornreis 

10,50 € 

Süßkartoffelschnitte aus Süßkartoffeln, Kartoffeln und 
Rucola, paniert und vorgebacken, 

Helle Kräutersoße, 
Kaisergemüse 

9,50 € 

 
Freitag 

 

Alaska-Seelachsfilet "Broccoli" in heller Soße mit Broccoli, 
überbacken mit Käse, 

Salzkartoffeln 

11,50 € 

Gemüse-Lasagne Nudelteigplatten mit Karotten, Erbsen, 
Mais und Béchamelsoße, überbacken mit Käse 

8,50 € 


