
           

                                                                                                                                                                             Wir servieren alle Gerichte incl. Nachtisch 

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, werden in einer separaten Speisekarte 
aufgeführt und können auf Nachfrage eingesehen werden. 

 

Speiseplan Restaurant „Mittendrin“ 

Für die Woche vom 24.08.2026 bis 30.08.2026 (KW35) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
Menü 1  

 
Menü 2  

 
Montag 

 

Sülze mit Remoulade, Bratkartoffeln, Gurkenhappen 
9,50 € 

Zucchini-Kichererbsenpfanne mit fruchtiger 
Tomatensoße, fein abgeschmeckt mit Kräutern, 

Ebly-Weizen 
8,50 € 

 
Dienstag 

 

Schlemmerteller zarte Hähnchenbrustfiletstücke in 
feiner Gemüsesoße mit Karottenstreifen, Broccoli 

und Spargelstücken, Langkornreis, Salat 
10,50 € 

Kartoffelrösti, Broccoli-Röschen fein gewürzt, 
Tomatensoße mild und fruchtig 

8,50 € 

 
Mittwoch 

 

Gulaschsuppe "Ungarische Art" mit Rindfleisch, 
Kartoffelwürfeln, Zwiebeln und Paprika, Fossette 

Rundes, helles Weizenbrötchen. 
9,50 € 

Rindfleisch-Frikadelle, Jägerrahmsoße Dunkle 
Rahmsoße mit Champignons, Karotten-

Erbsengemüse leicht gebunden, Salzkartoffeln 
11,50 € 

 
Donnerstag 

 

Süßkartoffel-Mais-Püree, Kohlrabigemüse in heller 
Soße, mit Petersilie verfeinert, Gemüseschnitzel 

veganes Schnitzel aus Karotten, Blumenkohl, 
Erbsen, Mais und Kartoffeln 

10,50 € 

Hühnerfrikassee in feiner Soße, mit Karotten und 
Erbsen, Langkornreis 

9,50 € 

 
Freitag 

 

Wildlachsfilet "natur" glasiert, Salzkartoffeln, 
Erbsen "naturell" fein gewürzt, Senf-Kräutersoße 

12,50 € 

Schweineschnitzel "Cordon bleu" paniert, mit 
kleinem Holzspieß handgesteckt, gefüllt mit Käse 

und gekochtem Lachsschinken, Wirsinggemüse in 
gebundener Soße, Bratkartoffeln mit Zwiebeln 

12,50 € 


