
           

                                                                                                                                                                             Wir servieren alle Gerichte incl. Nachtisch 

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, werden in einer separaten Speisekarte 
aufgeführt und können auf Nachfrage eingesehen werden. 

 

Speiseplan Restaurant „Mittendrin“ 

Für die Woche vom 17.08.2026 bis 23.08.2026 (KW34) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
Menü 1  

 
Menü 2  

 
Montag 

 

Mini-Rinderfrikadellen mit Fond, 
Apfelrotkohl süß-säuerlich abgeschmeckt, 

Bratkartoffeln mit Zwiebeln 
11,50 € 

Omelettrolle mit Spinatfüllung, 
Béchamelkartoffeln Kartoffelscheiben in heller Soße 

9,50 € 

 
Dienstag 

 

Gyrosteller mit Krautsalat, Tzatziki und Paprikareis 
8,50 € 

Kartoffelgratin, 
Romanesco-Röschen 

8,50 € 

 
Mittwoch 

 

Bratwurst in Bratensoße, 
Wirsinggemüse in gebundener Soße, 

Stampfkartoffeln mit Petersilie verfeinert 
10,50 € 

Pasta-Pfanne "Pesto Rosso" Orecchiette-Nudeln mit 
Zucchini- und Paprikawürfeln, fruchtigen 
Cherrytomaten und Lauchzwiebeln, in rotem Pesto, 
Salat 

10,50 € 

 
Donnerstag 

 

Putenbraten in Rahmsoße, 
Pastinakengemüse leicht gebunden, Rösti-

Kroketten 
10,50 € 

Hausgemachte Kartoffelplätzchen frittiert, aus 
Kartoffeln, Karotten und Lauch, Kohlrabigemüse in 

heller Soße, mit Petersilie verfeinert, Salat 
10,50 € 

 
Freitag 

 

Schlemmerfilet à la Bordelaise Alaska-Seelachsfilet 
mit pikanter Kräuterauflage, 
Kaisergemüse Basmati-Reis 

12,50 € 

Rigatoni al Forno Rigatoni mit Rinderbolognese, 
Zucchini, Gemüsepaprika, Lauch und Champignons, 

mit Käse überbacken, 
Salat 
9,50 € 

 


